Das Prinzregentenmenii . . .
Winterzeit im Koniglichen Jagdhaus:

Tatar von der Lachsforelle
auf kleinem Krautersalat mit Rote Bete-Mus

Bouillon a la Bouille*
. mit Einlagen wie unsere Kiichenchefin* lustig ist

Allgauer Kalbsriicken, rosa gebraten,
mit MorchelrahmsoRe und Gemise-Nudeln

weiles Schokoladenmus im Glas
mit Gewlirzorangen und Orangensorbet

4-Gange-Menu 39.50 €
3-Gang-Meniu mit Lachsforelle 35.00 €

3-Gang Meni mit Bouillon 29.00 €



Vorspeisen aus der Jagdhauskiiche

groRer winterlicher Blattsalat mit Jagdhaus-Dressing, 7.50 €

... klein, als Beilage 4.00 €

reichlich Feldsalat mit Nuss-Butter-Dressing
und gebratenen Kalbsbries-Réschen, 9.00 €

Tatar von der Lachsforelle
auf marinierten Krautern mit Rote Bete-Mus, 13.00 €

hausgemachter Wildstrudel
mit kleinem Blattsalat und Hagebuttenmark, 13.00 €

Wildfleischpflanzerl mit frischen Krautern
auf gerauchertem Kartoffelsalat, 9,50
... grol3, als Hauptgericht, 14,50 €

geraucherter Hirschschinken & Wildsalami von unserem Hausmetzger
mit kaltgerihrten Preiselbeeren, Meerrettich und Bauernbrot, 9.80 €

Feine Suppen aus der Jagdhauskiiche

Bouillon a la Bouille*
... mit Einlagen wie unsere Kichenchefin* lustig ist, 4.80 €

gebundene Wildsuppe "Konig Ludwig",
mit Fetz-Weinbrand abgerundet, 5.80 €

Petersilienwurzel-Schaumsuppe, 6.80 €



Hauptgerichte aus der Jagdhauskiiche

Filet vom Zander, auf der Haut gebraten,
auf Rote Bete-Graupen mit Meerrettichschaum, 19.00 €

Saiblingsfilet auf Rahmlauch
mit Salzkartoffeln, 18.00 €

Hausgemachte Selleriemaultaschen auf Blattspinat
mit Petersilienwurzelschaum und Triiffelkdse, 16.50

Hirschragout in Preiselbeer-Rotwein-Sol3e
mit frischen Champignons und Semmelknddeln, 15.80 €

Allgauer Kalbsricken, rosa gebraten,
mit MorchelrahmsoRe und Gemiise-Nudeln 18.80

rosa gebratener Zwiebelrostbraten vom Weiderind
mit Bratkartoffeln, 17.80
mit Kdsspatzle, 18.80

Brust von der Freiland-Ente
auf Sellerie-Apfel-Piree mit gebratenen Drillingskartoffeln, 19.80

Medaillons vom Hirschricken
mit gebraunter Blutwurst auf Griinkohl, RiibenkrautsoRe und Schupfnudeln,
22.50 €



Nachspeisen aus der Jagdhauskiiche

Schokoladen-Halbgefrorenes mit winterlichen Gewtirzen
auf Rumtopffrichten, 7.00 €

gebrannte Creme vom Landrahm unter der Rohrzuckerkruste,
im Teller serviert, mit nix 7.00 €

weildes Schokoladenmus im Glas,
mit Gewilirzorangen und Orangensorbet, 7.00 €

karamellisierter Kaiserschmarrn mit hausgemachtem Apfelmus, 7.50

Bergkase von der Hofsennerei Besler, Schwand,
in zwei Reifegraden mit Feigensenf 7.00 €

Dreierlei Ziegencamembert: in Asche, mit Krautern und natur,
mit Thymianhonig 8.00 €



